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Dès le 1 novembre 2023

API S’ENGAGE 
AUX CÔTÉS 

DE



VIANDES LOCALES
ET RÉGIONALES, 

DES PRODUITS BIO
Un menu à THÈME 

chaque mois, 
10  ANIMATIONS 

par an

UNE DIÉTÉTICIENNE 
dédiée 

Une cuisine 
cuisinée, 

avec des 
produits bruts

Des menus 
qui respectent 
LES SAISONS :

nous nous engageons 
sur 100% de produits 

de saison.

Des FROMAGES 
et laitages locaux 

et régionaux. 

PLAN NATIONAL 
DE LUTTE CONTRE 
LE GASPILLAGE 
ALIMENTAIRE, 
avec la semaine de 
pesée des déchets 
et la sensibilisation 
de nos équipes

Api Restauration 
Midi Pyrénées

s’engage à vos côtés 
et vous propose 

une CUISINE 
RESPONSABLE.

Une application pour 
visualiser les menus, 
les informations du 
restaurant

100%
 du PAIN local 

et artisanal

NOS ÉQUIPES 
SONT FORMÉES 
aux éco-gestes.

LES SALARIÉS 
suivent 
une formation 
métier par an.

TOUTES NOS 
VIANDES sont 
nées, élevées 
et abattues 
en France 
(hors agneau).

Api restauration
4 rue du professeur Pierre 

Velas
Bat 10 A

31300 TOULOUSE

30 % minimum de 
nos achats sont 

issus de Midi 
Pyérénées


